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Porobéns por escolher Cuisinart!

A seguir vocé terd acesso as informacdes para a sua segurangcd € o Uso
adequado do seu vitrocerdmico. Leia todas as instrucdes antes de utilizar o
aparelho e guarde esse manual para consultas posteriores.

Em caso de qualquer duvida, entre em contato com o Servico de atendimento
ao cliente Cuisinart através dos telefones 0800 7706222 (Fora de SGo Paulo) e 11
2162-7616 (SGo Paulo) ou acesse o site www.cuisinartbrasil.com.br, nele vocé
poderd encontrarinformacdes sobre toda alinha de aparelhos Cuisinart.

Apresentacdo do Produto::

1 - Area de Aquecimento - 140mm (1200W)
2 - Area de Agquecimento Dupla - 140mm e 180mm (1200W e 1700W*)

* Poténcia Total, quando acionado a zona interna e externa
simulfaneamente.

Todas as operacoes sdo realizadas através de um leve toque no painel de
controle frontal Touch Control.

Areade  Diametro das Panelas | Zona de Cocgdo central frontal Y 01
Cozimento “Minme  Madme 2 Zona de Cocgdo central superior o 0
120mm 125mm  140mm /
140mm 145mm  160mm 3 Diminuir Temperatura - 03
180mm 185mm  210mm =)
4 Aumentar Temperatura _
220mm 215mm  240mm Py
5 Zona de Coccdo Dupla ‘Q-/‘ 04
6 Reldgio/Timer @ 05
7 Aciona Blogueio de Seguranca -
8 Liga e Desliga @ 06
N
\\.-u/ 07
TABELA DE TEMPERATURA E COZIMENTO @ 08

Indicador de Intensidade de .. .
Possiveis Cozimentos

Potencia calor
1 " DERRETER MANTEIGA, CHOCOLATE, ETC.
nimo AQUECER PEQUENAS QUANTIDADES DE LIQUIDOS
v o PREPARAR DOCES, SALGADOS, CREMES E
- alxo
MOLHOS DE COZIMENTO LONGO
DESCONGELAR ALIMENTOS E AQUECER LIQUIDOS
4 Médio Baixo ) »
PROXIMO AO PONTO DE EBULICAO
_ COZIMENTO NA TEMPERATURA DE EBULICAO (AGUA)
5-6 Médio
COZIMENTO DE CARNES, COZIMENTO DE GRANDES
7-8 Médio Alto
QUANTIDADES DE ALIMENTOS
» FERVER GRANDES QUANTIDADES DE LIQUIDOS
9 Maximo

FRITURAS EM GERAL

Posicdo Temperatura
1 30°C
60°C
110°C
150°C
190°C
230°C
300°C
350°C
400°C
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As zonas de aquecimento do seu vifrocer@mico atingem altas temperaturas
muito rapidamente, nunca ligue o produto sem que tenha colocado uma
panela sobre a zona de aquecimento. A posicdo 0 (zero) indica que a zona
de cozimento estd afivada.

1. INSTRUCOES PARA USO ADEQUADO

Este aparelho é de exclusivo uso doméstico. Ndo utilize esse
produto parafinalidade diferente para o qual ele foi projetado.

O material da embalagem é recicldvel. Procure selecionar
pldsticos, papel e papeldo e enviar ds companhias de
reciclagem. Este aparelho ndo pode ser tratado como lixo
domeéstico. Ele deve ser descartado apenas nos centros de
coletas seletivas para reciclagem de equipamentos
eletroeletrénicos.

Confira a voltagem na etiqueta de especificacdes técnicas na parte inferior
doseu vitrocer@mico.

A instalacdo deste produto deverd ser feita por equipe qualificada, solicite
através do nosso SAC o servico de instalacdo. Esta instalacdo ndo
compreende servicos de adequacdo do local (ex.: tomada, nicho, corte de
pedra, disjuntor, e outros acessoérios que ndo acompanham o produto), pois
sdo deresponsabilidade do consumidor. ‘

2.INSTRUCOES DE SEGURANCA

Nao utilize o vitrocerdmico para agquecer o ambiente.
Ndo cubra o seu vitrocerémico; Ndo use a superficie para cortar alimentos ou
usar como apoio de quaisquer utensilios.

Ndo use lavadores de pressdo para limpar. Ndo o utilize ao arlivre.

Ndo guarde produtosinflamdveis proximos ao vitfrocerdmico.

Ndo deixe que a sujeira fiqgue acumulada, remova todos os residuos logo apds
O UsO.

ATENCAOQ: as partes acessiveis do vitrocerdmico podem ficar muito quentes,
evite contatologo apds o usoisso pode provocar queimaduras.

Antes de usarremova os pldsticos e adesivos de protecdo.

E recomenddvel quando utilizar pela primeira vez, ligar os queimadores por 30

minutos, este processo ajudard a retirar o odor e eliminar possivel umidade
adquirida durante a fabricacdo.

Ndo modifique as caracteristicas do vitrocer@mico ou utilize para outro fim
diferente ao que esta indicado nesse manual. Respeite as indicacdes de
instalacdo, o ndo cumprimento pode causar risco e acarretard a perda da
Garantia.

Em caso de defeito, ndo tente conserta-lo, desligue da fomada e chame o
servico autorizado.

Este produto ndo se destina a utilizacdo por pessoas (inclusive criancas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrucdes
referentes & utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisGo de uma
pessoaresponsdvel pela suaseguranca.

Se houver tfransbordamento de alguma panela sobre o Vitrocer@mico, ndo
tente limpar antes de certificar que fodos os queimadores tenham esfriado.
Ndo deixe fios elétricos de outros equipamentos préximos co vitrocerdmico.

ATENCAO: Oleo e gordura, aquecidos, sdo inflamdveis. Se, durante o uso
ocorrerlabaredas sobre uma panela NUNCA JOGUE AGUA (nesse caso a dgua
ndo apagard o fogo, ao contrdrio ird propagd-lo e poderd provocarincéndio).
Desligue-o imediatamente, se possivel abafe com um pano molhado grande o
suficiente para cobrirtoda a chama.

Desligue da tomada ao limpar, ndo use panos atoalhados com as zonas de
aguecimento ainda quentes, pode provocarrisco de incéndio e comprometer
avida Utildo produto.

Nunca desligue o vitrocerdmico puxando pelo cabo de alimentacado.

Este aparelho ndo deverd ser instalado em cima de uma mdquina de lavar
louca.

E proibida ainstalacdo de um forno sem ventilacdo de resfriamento abaixo do
vitrocer@mico.

3- COMO INSTALAR

Certifique-se que a voltagem da tomada é compativel com o seu
vitrocer@mico.

A instalacdo pode ser feita em bancadas de madeira, granito, mdrmore ou
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metalresistente a temperatura superior a 70°C. Caso a bancada sejarecoberta
poralgum fipo de revestimento, este deve serresistente ao calor (100°C).

O movel deve permitiracesso d parte inferior do vitrocerdmico.

Respeitar as medidas e dist&ncias minimas orientadas parainstalacdo.

A tomada deverd ser utilizada exclusivamente pelo vitrocerémico, ndo utilize
adaptadores, assim como extensoes.

Improvisacdes desse tipo sdo quase sempre perigosas e podem levar 4 perda
da garantia.

ATENCAOQ: se o cabo de alimentacdo de energia estiver danificado, ele deve
ser substituido por outro de idénticas especificacdes. A substituicdo somente
poderd serexecutada por profissional qualificado.

Para aumentar a seguranca, aconselhamos que a tomada reservada para o
vitrocer@mico esteja ligada a um disjuntor exclusivo para ela no quadro de
eletricidade de sua residéncia. O disjuntor deve ser do tipo bipolar de 20
amperes e os fios utilizados para a ligacdo da tomada do Domind ao disjuntor
devemterbitolade 2,5 mm3.

4-CARACTERISTICAS TECNICAS

5- COMO USAR

N&o ligue seu vitrocer@mico sem que tenha colocado uma panela sobre a
zona de aquecimento.

As panelas devem possuir fundo reto e ndo devem terranhuras. Dé preferéncia
as panelas de aco inox, ferro fundido esmaltado ou aluminio pesado. Ao usar
panelas de vidro temperado (Pirex ou similares), siga sempre as instrucées do
fabricante.

N&o use panelas de barro, pedra ou aluminio, pois elas podem arranhar a
superficie do produto, além de ndo serem eficientes para este tipo de cooktop.
Para economizar energia: Utilize sempre panelas de di@metro igual ou préximo
ao das zonas de aguecimento. O uso de panelas menores a drea de calor
podem danificar as placas. Sempre que sua receita permiti,b, mantenha as
panelastampadas durante o cozimento.

Aconselhamos ao usar panela de presséo em seu Vitrocer@mico, fique atento
até atingir a pressdo desejada. Quandoisso ocorrer, reduza a temperatura.

O vidro utilizado no Vitrocerdmico é resistente a variacdes de temperatura,
porém evite impacto, ndo deixe utensilios pesados sobre o Vitrocerémico, ndo
frite alimentos diretamente nazona de aguecimento.

Evite que as panelas tfransbordem, reduza a temperatura quando o conteUdo
das panelas atingir a fervura.

Quando ndo estiverem uso, todos os componentes do painel do vitrocerdmico
serdo desligados. Mantenha pressionada a tecla correspondente a zona de
aguecimento desejada por 2 segundos, um LED acenderd acima do simbolo
da zona de aguecimento escolhida para confirmar que o vitrocerdmico estd
afivo. Se nenhuma funcado for utilizada dentfro de 10 segundos o vitrocerdmico
ird desligar automaticamente.

Zonas de aquecimento (Queimadores)
O painel de controle esta indicado com desenhos que sinalizam a drea de

cozimento correspondente. Para acionar basta pressionar levemente no
desenho correspondente a zona de aquecimento que deseja ligar e em
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seguidanatecla “+" e " - " para confrolar e ajustar a poténcia com a qual ele
deve operar.

As configuracdes de temperatura podem variar entre 1 até um mdximo de 9.
Vocé deve ajustar dentro de 10 segundos, apds os 10 segundos a zona de
aquecimentoira assumir a temperatura escolhida.

Ao pressionar o simbolo o (0) zero ira aparecer no visor isto significa que a
zona de cozinhar esta ativada.

Zonas de agquecimento duplo

Para ativar a zona de aqguecimento dupla, uma vez que a poténcia 9 for
alcancada, pressione a tecla (Coccdo Dupla). A luz LED acenderd e
indicard que a zona dupla de aguecimento foi ativada. Pressione os simbolos
"+" e "-" para gjustar a poténcia da zona de aquecimento duplo para o nivel
desejado.

Blogueando aszonas de aquecimento

A funcdo de blogueio tfrava/bloqueia os controles para evitar que o
vitfrocer@mico seja ligado acidentalmente.
Mantenha pressionada a tecla de bloqueio durante 1 segundo para bloquear
as zonas de aguecimento. O vitrocer@mico pode ser reativado pressionando
tecla blogueio novamente por 1 segundo.

Timer/Reldgio (apenas em alguns modelos)

Alguns modelos estdo equipados com um temporizador de cozimentode 1 a
99 minutos.

Para usar o cozimento cronometrado, primeiro defina o nivel de poténcia, em
seguida pressione o simbolo timer/reldgio.

Entre os simbolos e iréd acender uma luz LED para indicar o ajuste dos
minutos a serem definidos por essa zona particular para o timer/relégio.

Os minutos podem ser ajustados, usando o "+'ou * —" e apds passar 5 segundos
desde a Ultima vez que foi pressionada, o timer serd iniciado e a zona de
cozimento ird operar até que o visor acima do simbolo de tempo chegue a (0).

Neste ponto, o queimador desligard automaticamente.

Também é possivel utilizar a fungdo cronometrada em mais de uma zona de
aquecimento, ao mesmo tempo. Uma vez o timer é definido na primeira zona,
pressione a tecla @ para ajustar a proxima zona de cozimento ativada (A luz
de LED entre os simbolos "+" e "-" da segunda zona de cozimento serd ativada) €
em seguida, definira duracdo de cozimento como descrito anteriormente.

Quando o cozimento programado estiver ativo em vdarias zonas de
aquecimento ado mesmo tempo, serd exibido alternadamente o tempqg
restante para cada queimador.

Para modificar o tempo de cozimento

Durante o uso do cozimento cronometrado, cada que vez que os simbolos "+" ¢
""" forem pressionados, aumentard ou reduzird a temperatura da zona de
aguecimento.

Para alterar o fempo restante de uma zona de aquecimento , vocé tem que
pressionar a tecla de tempo até que a luz LED na zona de aguecimento
acenda. Agora serd possivel alterar o tempo de funcionamento, trabalhandg
com ossimbolos"+"e"-"do temporizador.

Calor residual - As luzes de adverténcia m localizadas enfre as zonas de
aguecimento acendem quando a tfemperatura de um queimador estiver
acimaque 60°C.

ATENCAO : Se as zonas de aquecimento causar um superaquecimento dqg
placa de circuito eletrénico interno, o produto serd desligadg
automaticamente.

Ao desligar a tempeatura das zonas frontais, as letras m e piscardo
alternadamente sobre os LEDs de energia.
Se a placa de circuito ndo arrefecer, a temperatura de todos os queimadores
serdo desligados, e os LEDs de temperatura exibirdo

O processo serd retomado quando a temperatura cair abaixo do limite de
seguranca.
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Desligamento automdtico -Tempo Mdaximo de Aquecimento da
Area

Por seguranca, cada drea de aguecimento dispde de um limitador de tempo
em seu funcionamento. O tempo mdximo de uso da drea depende da
poténcia de agquecimento utilizada (para o nivel 1 serdo aproximadamente 10
horas - para o nivel 9 cerca de 1 horal). Se vocé esquecer de desligar a drea de
aguecimento, decorrido o tempo mdximo permitido para o nivel escolhido de
poténcia ocorrerd, automaticamente, o desligamento.

Erro na Operacdo: Se o usudrio cometer um erro ao utilizar os botoes,
aparecerd e no painel de temperatura;

Para desligar uma zona de aquecimento, basta selecionar a zona desejada e
diminuir até atemperatura (0).

Para desligar o vitrocer@mico, mantenha a tecla liga e desliga durante 1
segundo pressionada; este processo desativa fodas as zonas mesmo se elas
estiverem em uso ou a funcdo de tfravamento estiver ativa, e o vitrocerdmico
desligard completamente.

Se as zonas de cozimento fiverem sido usadas, m comecard a piscar
poucos segundos depois que o vitrocerdmico estfiver desligado para avisar
que eles ainda estdo quentes.

Dicas de Cozimento

Para obter os melhores resultados no cozimento e economia de energia, use
apenas panelas adequadas para a cozedura elétrica:

Panelas de ferro fundido ou panelas com uma fundo dspero podem arranhar o
plano de trabalho.

6- LIMPEZA EMANUTENCAO
Antes de qualquerintervencdo, desligar o vifrocer&mico datomada.
NOTA: Recomendamos que ndo limpe qualquer drea da mesa até que a

mesma tenha esfriado e que a luz de indicacdo tenha apagado.
Respingos de acucarsdo excecdes. Veja a secdo Cuidados Especiais.
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Lembre-se de que na falta de energia elétrica aindicacdo ndo estard visivel.

ATENCAOQ: Se panelas com camadas finas de aluminio, cobre ou verniz forem
deixadas vazias sobre o vitrocer@mico ligado, poderd soltar parte do material,
aderir ao vidro e deixar manchas irreversiveis. Remova-a imediatamente antes
de usa-lonovamente ou a mancha poderd se tornar permanente.

Manchas de panelas com fundo de aluminio podem ser facilmente limpas com
um pano molhado emvinagre.

N&o use produtos abrasivos em pod, pois eles podem danificar o plano de
frabalho.

O vitrocer@mico deve ser regularmente limpo, de preferéncia apds cada
utilizacdo, quando asluzes de adverténcia de calorresidual ( ) se apagar.
Remover quaisquer residuos queimados depois do uso com uma espdtula ou
raspadorindicado para vitrocer&micos; lave com dgua, limpe e seque comum
pano limpo. O uso regular do raspador/espdtula reduz consideravelmente a
necessidade de produtos quimicos para alimpeza cotidiana do vidro.

Para protecdo adicional, depois que toda a sujeira foi removida, faca um
polimento de toda a superficie com o mesmo produto para limpeza de vidros,
absorva comum papeltoalhaseco.

CUIDADOS ESPECIAIS: Respingos de acuUcar (como geléias, coberturas ou
caldas doces) ou pldsticos derretidos podem causar ataque da superficie do
seu vitrocer@mico se ndo removidos, enquanto quentes (ndo coberto pela
garantia).

Nesses casos:

A- Desligue todas as zonas de aquecimento afetadas pelos respingos. Retfire
panelas quentes.

B- Usando uma luva de protecdo para forno, utilize um raspador laminado sob
angulo de 30° e raspe os respingos quentes até uma drea fria, fora da drea de
aquecimento.

C- Com o respingo na drea fria, use um papel toalha seco para remover
quaisquer excessos.
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Qualquer liguido derramado deverd ser deixado até que a superficie do
vitrocer@mico tenha esfriado. Ndo continue a usar a drea de aguecimento suja
até que os respingos tenham sido retirados. Siga as instrucdes indicadas em

parasujeira pesada e acumulada para continuar alimpeza.

Residuos de aluminio deixados por panelas com fundo de aluminio podem ser

facilmente removidos comum pano.

7-PROBLEMAS ESOLUCOES

Antes de Chamar o Servico Autorizado, consulte a tabela abaixo com dicas de

Solucdo de Problemas:

Problema Causas Possiveis

Foram usados métodos incorretos de limpeza ou
utensilios com fundo irregular ou particulas grossas
estavam presentes entre utensilio e drea de
aqguecimento. Use as instrucdes recomendadas de
limpeza, certifique-se de que os fundos dos utensilios e os
proprios estdo limpos e use utensilios com fundo plano.
Pequenos riscos ndo sdo removiveis mas se tornam
menos visiveis com a limpeza.

Pequenos riscos (podem aparecer
como frincas) ou abrasdes na
superficie de vidro do cooktop.

Problema Causas Possiveis

As dreas de aguecimento
ndo mantém uma fervura
continua ou a velocidade de
cozimento ndo é suficientemente
répida.

Vocé deve usar panelas que tenham o fundo
absolutamente plano.
O fundo das panelas deve coincidir com o diémetro da
drea de aquecimento selecionada.

Ndo deslize utensilios de aluminio ao longo da superficie.
Use procedimento recomendado de limpeza para
remover as marcas.

Foram usados materiais incorretos de limpeza e respingos
de gordura e transbordamento encrustado
permanecem na superficie. Use o raspador laminado € o
procedimento recomendado de limpeza.

Marcas de metal(podem parecer
COMO riscos).

Faixas ou pequenas manchas Use o raspador laminado e o procedimento
pretas. recomendado de limpeza.

Marcas de panelas de aluminio ou cobre bem como
depdsitos minerais de dgua ou alimentos podem ser
removidos com produto de limpeza para vidros.

Areas de descoloracdo no
cooktop.

As superficies de vidro do cooktop podem parecer mais
guentes do que vocé estd acostumado.
Isso &€ normal.
Use apenas panelas de fundo plano.

O cooktop parece quente.

Mistura de acUcar quente/

Veja a secdo Limpeza e Manutencdo.
plastico derretido na superficie. ) ¢ P ¢

Oscilacdo de energia freqUente.

. . . Checar arede elétrica, verificar se o disjuntor esta
As dreas de aguecimento ligam e

adequado para a poténcia do produto ( 20Amperes).

Utensilios inadequados estdo sendo usados.
Os alimentos cozinham Fundos de panelas devem ser planos, relativamente
lentamente. pesadas e do didmetro da drea de aquecimento
selecionada.

A dificuldade pode estar no painel principal de

distribuicdo de sua casa, devido a um disjuntor aberto, a

um disjuntor principal, dependendo do tipo da
alimentacdo de energia. Se um disjuntor estiver
envolvido, reative-o.
Se feito isso, o disjuntor abre, chame a Assisténcia
Técnica.
Controles das dreas de aquecimento do cooktop ndo
estdo ajustados .

As dreas de aguecimento ndo
operam ou ndo operam
adequadamente.

desligam.
Especificagdes Técnicas 4092740115
Modelo CFEA-321-0/0
Areas de Aquecimento 2
Altura (mm) 50
Largura (mm) 300
Profundidade (mm) 510
Peso Bruto 5.8kg
Voltagem 220V
Frequéncia 60Hz
Bitola do Fio 2,5mm?2
Dinjuntor Termomagnético 20 A
Poténcia Mdxima 2900W
Consumo Mdximo 2,9kWh
Area de Agquecimento 140mm 1200W
Area de Aquecimento Dupla 120mm / 180mm 1200W/1700W
Temperatura Maxima Aprox 400°C

* Considerada poténcia méxima quando a drea de aquecimento for acionada parcial
ou total.
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TERMO DE GARANTIA

Condicdes normais de Garantia (Vdlidas para o Brasil)

Este aparelho estd garantido pelo seu Revendedor/Importador autorizado
pelo periodo de um ano, a contar da data de aquisicdo comprovada através
de nota fiscal emitida por Revendedor M.CASSAB. Nesse documento deverd
constar a data legivel e sem rasuras ou emendas, em que foi efetuada a
compra. Para que a garantia seja vdlida, é necessdrio que o cliente exiba, em
caso de reparacdo técnica, esse certificado de garantia junto com a nota
fiscal, na qual estejom mencionados os elementosidentificadores do produto e
a tarjeta identificadora de modelo e nUmero de série do aparelho, constante
do livro de Servico e Garantia. Por garantia entende-se a substituicdo gratuita
dos componentes que apresentem defeitos de producdo ou de deformacdo
do material. Em caso de defeito irrepardvel ou de repetidas avarias da mesma
origem, o Revendedor/Importador, poderd optar pela substituicdo do
aparelho. A garantia do novo aparelho serd vdlida até o fim do contrato inicial.

Garantia Legal: vidros, pecas pldsticas e I&mpadas, sdo garantidos contra
defeitos de fabricacdo pelo prazo legal de 90 (noventa) dias, contados a partir
da data de entrega do produto ao consumidor tendo como base a Ordem de
Servico e a nofa fiscal. Licdes desta garantia: 1. Qualquer defeito que for
constado neste produto deve ser imediatamente comunicado ao
Atendimento ao Consumidor M.CASSAB. Ndo estdo cobertas pela garantia:
todas as partes ou componentes danificados por fransporte ndo efetuado pelo
Revendedor/Importador, avarias causadas por deficiéncias na instalacdo ou
na alimentacdo hidrdulica, elétrica ou de gds, descuido, negligéncia,
impericia ou incapacidade de utilizacdo, modificacdes ou intervencoes
efetuadas por técnicos ndo autorizados pelo Revendedor/Importador,
deficiéncia na manutencdo ou outras e quaisquer causa ndo imputaveis a
defeitos de fabricacdo do aparelho. SGo também excluidas da garantia as
intervencoesinerentes dinstalacdo e alimentacdo do aparelho, assim como as
operacdes de manutencdo enunciadas no manual de instrucdes; 2. Esta
garantia abrange a froca gratuita das partes, pecas e componentes que
apresentarem defeitos de fabricacdo, além da mdo-de-obra utilizada no
servico respectivo. A garantia ndo cobre o desgaste proveniente da utilizacdo
normal do aparelho (grelhas, guarnicoes, IGmpadas, puxadores, manipulos,
comandos, partes descartdveis, etc...); 3. Os servicos mencionados no
presente certificado serdo prestados apenas no perimetro urbano das cidades
onde se mantiver o Atendimento ao Consumidor M.CASSAB. Nas demais
localidades onde o fabricante ndo mantiver o Atendimento ao Consumidor
M.CASSAB, os defeitos deverdo ser comunicados ao Revendedor, sendo que
neste caso as despesas decorrentes de transporte do produto, seguro bem
como despesas de viagem e estada do técnico, quando for o caso, correrdo
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por conta do usudrio, seja qual for a natureza ou época do servico; 4. Esta
garantia perderd totalmente sua validade se ocorrerem quaisquer das
hipdteses a seguir expressas: se o produto for utilizado em desacordo com as
instrucdes constantes no manual de instrucdes; se o produto for aberto,
consertado ou ajustado por pessoa ndo autorizada pelo Fabricante; se o
produto forligado em corrente elétrica diversa darecomendada no Manual de
Instrucoes: se o defeito apresentado for causado pelo consumidor, terceiros
estranhos ao Fabricante, por acidentes ou em decorréncia do mau uso do
produto; 5. Em nenhuma hipdtese sdo cobertas pela garantia as despesas
decorrentes da preparacdo do local para ligagcdo do produto (ex.: rede
elétrica, rede de gds, aterramento, etc.), sendo estas de total responsabilidade
do Consumidor; 6. Essa garantia ndo encobre eventuais alteracdes/avarias no
produto decorrentes de agentes essencialmente naturais, tais como umidade,
maresia, calor, frio, chuva, granizo, oxidacdo, ferrugem, etfc... Expirando o prazo
de vigéncia desta garantia, cessard toda a responsabilidade do Fabricante,
qguando a validade dos termos estipulados neste certificado. Durante os 12
meses de garantfia as reparacoes serdo fotalmente gratuitas, basta solicitar
atendimento técnico através do nosso SAC - Capital 11-2162-7616 e demais
localidades 0800-7722622, salvo se fratar-se de reparacdoes ndo cobertas pela
garantia, conforme anteriormente especificado, ou se verificar que o aparelho
ndo apresenta qualgquer anomalia. Nessas condicdes as despesas serdo
totalmente a cargo do cliente. Excedido o prazo de 12 meses da data de
aquisicdo, a garantfia expira e a assisténcia serdo efetfuadas cobrando-se o
chamado técnico, as pecas substituidas e a mdo-de-obra, de acordo com as
tarifas vigentes, na posse dos técnicos autorizados. Caso o aparelho seja
reparado num centro de assisténcia técnica indicado pelo
Revendedor/Importador, o risco do transporte serd coberto pelo cliente, caso
faca o envio diretamente, ou pelo centro de assisténcia técnica, caso este
efetue o transporte.

Os técnicos autorizados, que operam na regido, intervirdo a pedido do cliente,
nos limites de tempo as exigéncias operacionais. Esta é a Unica garantia vdlida
e é expressamente proibido alterar os prazos ou substitui-los, que verbalmente
que porescrito.

Os Fabricantes se reservam o direito de modificar os produtos (caracteristicas
ou componentes) sem prévio aviso.

ATENCAO: Este produto estd sujeito & corros@o se submetido s seguintes
condicoes:
- Umidade; Maresia; Calor excessivo; Frio excessivo; Chuva; Granizo; Oxidacdo;
Ferrugem; Produtos abrasivos.

Esta garantia tem prazo de validade de nove meses "garantia contratual” a
partir da data do término da "garantia legal' que € de 90 dias, totalizando
um ano a partir da data da venda ao primeiro consumidor (consumidor
final), com a obrigatoriedade de constar na nota fiscal o numero do CPF
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